__ANTIPASTI
ALL ITALIANA

(Lonza, Salame Milano, Cacciatorino,
Coppielte, Ricotla, Pecorino,Cilicgine, Olive,
Verdurine, Bruschetta)

PROSCIUTTO & FORMAGGIO
1LOCAIE

PROSCIUTTO &MOZZARELIA DI
BUFAIA

PROSCIUTTO & MELONE
AFFETTATI MISTI
VEGETARIANO

(Verdure di stagione Iresche, Olive,
bruschetta al pomodoro)

FORMAGG]
(Assortiti Locali e di Pienza Pere, Noci e
Miele)

BRUSCHETTE
AGLIO EOLIO
POMODORO & BASILICO
MISTA (a Scelta)

FORMAGGI
RICOTTA NOSTRANA
PECORINO 1LOCALE PRIMO SALE,
MOZZARIEITIA DI BUAIA
PECORINO 1OCALE STAGIONATO
MISTO

PRIMI PIATTT
FETTUCCINE AL RAGU
FETTUCCINE ALIA GIULIANA
(Coppiette, Funghi Porcini, Pomodoro fresco)
TONNARELLI Al FUNGHI PORCINT
TONNAREL LI FUNGHI PORCINT &
TARTUFO
FINI FINI ALIA CIOCIARA
FINI FINI POMODORO & BASILICO
CASARECCE RAGU” BIANCO &
TARTUFO
PACCHERI PACHINO, PANCETTA &
RUCOIA
RAVIOLI DI CARNE AL RAGU?
RAVIOLI DI RICOTTA & SPINACI AL

5.50
6.00

6.00
7.00

5.0
5.00
7.00
6.00

6.00
6.00

POMODORO

GNOCCHI AL RAGU?

GNOCCHI AL POMODORO &
BASILICO

PENNETTIEALL ARRABBIATA
SPAGHETTI AILTA CARBONARA
BUCATINI AL AMATRICIANA

6.00
52.00

.00
2.00

6.00



i
e VI2 Borgo S. Angelo, 116 /03016

Guarcino (FR) Tel. Fax 0775 46144 -
6188

www.hotelgiuliana.it

TURISTICO

PRIMO PIATTO
SECONDO PIATTO
CONTORNO
15 ACQUA, 15 VINO, CAFIFE?

€ 15,00

Giuliana**Albergo-Ristorante in Guarcino

(FR)
SU PRENOTAZIONE POILENTA &
ABBOTI
SAIA MEETING
SAIA BANCHETTI & CERIMONIE - I GRADITA 1A
PRENOTAZIONE RIPOSO SETTIMANALE:
DOMENICA SERA

SECONDI PIATTI €

ABBACCHIO ALIA SCOTTADITO 8.00

BRACIOIA DI MAINTIEEALTA BRACE — 6.50

MISTO DI CARNE ALIA BRACE, 8.00
TAGLIATA RUCOIA, GRANA E 12.00
GIASSA
FILETTOAILIA BRACE 11.00
FILETTO AIIA BRACE CON 12.00
FUNGHI PORCINI
FILETTO AL PEPE VERDE 12.00
SALSICCE AIIA BRACE 5.00
ARROSTICINI DI CASTRATO 7.00
SCAMOR/AALIA GRIGLIA 5.00
SCAMOR/A AIIA GRIGLIA & 5.50
PROSCIUTTO
SCAMOR/A AIIA GRIGLIA & 6.00
PORCINI
SCALOPPINE : 7.00
Limone,Vino bianco, Porcini, Marsala,
Brandy
FUNGI PORCINI ARROSTO 7.00
PETTO DI POIL1O ALIA GRIGLIA 6.00
SALTIMBOCCA AL1A ROMANA 7.00
CONTORNI €
INSAIATA MISTA 2.50
INSAIATA VERDE 2.50
POMODORO E BASILICO 2.50
PATATINE FRITTE 3.00
VEERDURE DI STAGIONE 2.50
VERDURE GRIGIHIATE 3.00
FUNGHI PORCINI ARROSTO 5.00
DESSERT €
TIRAMISU” 3.00
MI FFOGLIE 3.00
PANNA (OTTA 3.00
PASTICCERIA BINDI 3.00
TARTUIFO BIANCO EE NERO 3.50
TARTUFO AFFOGATO 4.00
SORBETTERIA BINDI 4.00
SORBETTERIA ALGIDA 4.00
FRUTTA DI STAGIONE 3.00
ANANAS 3.00
COMPOSTA DI FRUTTA 4.00
DOLCETTI SECCHI TIPICT 2.50



http://www.hotelgiuliana.it/

